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ABSTRAK

Pengeringan biji kopi merupakan tahap penting dalam proses setelah panen yang
berpengaruh langsung terhadap mutu akhir produk, seperti kadar air, warna, aroma,
dan cita rasa. Penelitian ini bertujuan untuk menganalisis stabilisasi temperatur pada
dome coffee dryer berbasis Arduino Uno dengan sumber energi dari Pembangkit
Listrik Tenaga Surya (PLTS) guna meningkatkan kualitas biji kopi. Sistem
dirancang untuk mempertahankan suhu pengeringan pada rentang optimal 35°C—
40°C secara otomatis, dengan memanfaatkan sensor DHT22 sebagai pengukur suhu
dan kelembaban, Arduino Uno sebagai pengendali, serta elemen pemanas dan kipas
sebagai aktuator. Energi untuk sistem dikonversi dari radiasi matahari oleh panel
surya 4 x 200 Wp yang terhubung ke rangkaian off-grid melalui solar charge
controller, baterai, dan inverter. Temperatur didalam dome coffee dryer mengalami
penurunan dibawah 35°C pada rentang waktu 15.00 WIB hingga 09.00 WIB selama
18 jam. Peningkatan temperatur diatas 35°C pada rentang waktu 09.00 WIB hingga
14.00 WIB selama 6 jam. Stabilisasi temperatur diperlukan agar temperatur
dipertahankan minimal 35°C dengan kelembaban pada rentang 40-70.

Kata kunci: Stabilisasi temperatur, dome coffee dryer, Arduino Uno, PLTS, mutu
biji kopi.



ABSTRACT

Drying coffee beans is a crucial stage in the post-harvest process that directly
impacts the final product quality, such as moisture content, color, aroma, and
flavor. This study aims to analyze temperature stabilization in an Arduino Uno-
based dome coffee dryer powered by a solar power plant (PLTS) to improve coffee
bean quality. The system is designed to automatically maintain the drying
temperature within the optimal range of 35°C—40°C, utilizing a DHT22 sensor to
measure temperature and humidity, an Arduino Uno as a controller, and a heating
element and fan as actuators. The solar radiation conversion system is powered by
4 x 200 Wp solar panels connected to an off-grid circuit via a solar charge
controller, battery, and inverter. The temperature inside the dome coffee dryer
dropped below 35°C between 3:00 PM and 9:00 AM for 18 hours. The temperature
increased above 35°C between 9:00 AM and 2:00 PM for 6 hours. Temperature
stabilization is necessary to maintain a minimum temperature of 35°C with humidity
in the range of 40-70°C.

Keywords: Temperature stabilization, dome coffee dryer, Arduino Uno, solar
power plant, coffee bean quality.
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BAB 1
PENDAHULUAN

1.1. Latar Belakang

Kopi merupakan salah satu komoditas pertanian yang memiliki nilai ekonomi
tinggi dan permintaan yang terus meningkat di pasar global. Proses pengolahan biji
kopi, terutama pengeringan sangat mempengaruhi kualitas akhir produk.
Pengeringan yang tidak tepat dapat menyebabkan kerusakan pada biji kopi,
sdmengurangi cita rasa, aroma, dan nilai jualnya. penting untuk mengembangkan
metode pengeringan yang efektif dan efisien untuk meningkatkan mutu biji kopi.
Selain proses pengeringan adapun faktor-faktor lain yang mempengaruhi kualitas
biji kopi seperti varietas kopi, kondisi cuaca, dan teknik panen. Namun, dengan
mengontrol proses pengeringan secara efektif, diharapkan meminimalkan variabel
yang dapat merusak kualitas biji kopi (Anggia & Wijayanti, 2023).

Salah satu metode yang menjanjikan untuk meningkatkan proses pengeringan
biji kopi adalah dengan menggunakan teknologi berbasis Arduino Uno. Arduino
Uno adalah platform open-source yang memungkinkan pengendalian suhu dan
kelembapan secara otomatis. Dengan memanfaatkan sensor suhu dan kelembapan,
sistem ini menjaga kondisi pengeringan yang optimal, sehingga menghasilkan biji
kopi dengan kualitas yang lebih baik. Penggunaan teknologi berbasis Arduino Uno
dalam pengeringan biji kopi juga mendukung keberlanjutan dan efisiensi energi.
Sistem ini dapat dirancang untuk menggunakan sumber energi terbarukan, sehingga
mengurangi dampak lingkungan dari proses pengeringan. Hal ini sejalan dengan
tren global menuju praktik pertanian yang lebih ramah lingkungan (Sihombing et
al., 2022).

Dome coffee dryer adalah desain pengering yang inovatif yang
memungkinkan sirkulasi udara yang baik selain itu metode juga dapat
mengoptimalkan proses pengeringan biji kopi. Desain ini tidak hanya
meningkatkan efisiensi pengeringan, tetapi juga membantu dalam menjaga

stabilitas suhu. Stabilisasi suhu dalam proses pengeringan berperan penting dalam

1



mencegah terjadinya over-drying yang menyebabkan hilangnya aroma dan cita rasa
yang diinginkan. Penting untuk mengembangkan sistem yang dapat menjaga suhu
tetap stabil selama proses pengeringan (Nurbaeti et al., 2021).

Dengan melakukan percobaan dan analisis, diharapkan dapat ditemukan
parameter suhu terbaik yang dapat meningkatkan mutu biji kopi. Penelitian ini juga
akan membahas tantangan yang dihadapi dalam implementasi teknologi ini di

lapangan.

1.2. Tujuan Penelitian
Penelitian ini bertujuan untuk menganalisis stabilisasi temperature dengan
nilai 35°C-40°C selama proses pengeringan biji kopi sebesar 100 Kg menggunakan

dome coffee dryer berbasis Arduino Uno.

1.3. Batasan Masalah
Batasan masalah penelitian ini hanya memfokuskan pada analisis stabilisasi
temperature dengan nilai 35°C-40°C selama proses pengeringan biji kopi sebesar

100 Kg menggunakan dome coffee dryer berbasis Arduino Uno

1.4. Sistem Penulisan

Secara sistematis penulisan skripsi ini akan ditulis sebagai berikut:

BAB 1 PENDAHULUAN

Padabab ini dijelaskan tentang latar belakang, tujuan, dan batasan masalah.

BAB 2 TINJAUAN PUSTAKA
Membahas mengenai landasan teori yang berisikan dasar pemikiran secara
teoritis dan secara umum antara lain tentang Stabilisasi Temperatur, Teknologi

Arduino, Sensor Temperature.

BAB 3 METODE PENELITIAN
Pada bab ini akan dibahas secara rinci mengenai tempat, mekanisme, alat dan

bahan beserta data yang akan diolah.



BAB 4 HASIL DAN PEMBAHASAN

Dalam bab ini akan dibahas data yang didapat dari survei dan analisa

stabilisasi suhu yang ada di dome kopi.

BAB 5 KESIMPULAN DAN SARAN

Dalam bab ini menjelaskan kesimpulan dan saran pada penelitian yang

telah dilakukan.
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