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ABSTRAK

ANALISIS PERENCANAAN KEBUTUHAN BAHAN BAKU UNTUK MINIMASI
BIAYA PRODUKSI MENGGUNAKAN METODE MATERIAL REQUIRMENT
PLANNING (MRP)

(STUDI KASUS UMKM ROTI AW)

Muhammad Sandi Aldo
Teknik Industri, Universitas Muhammadiyah Palembang
Sandialdo270@gmail.com

Penelitian ini bertujuan untuk menganalisis perencanaan kebutuhan bahan baku
guna meminimalkan biaya produksi pada UMKM Roti AW dengan menggunakan metode
Material Requirements Planning (MRP). Permasalahan utama yang dihadapi oleh
UMKM ini adalah ketidakefisienan dalam pengelolaan bahan baku, yang berdampak pada
tingginya biaya produksi akibat kelebihan maupun kekurangan stok. Penelitian ini
menggunakan pendekatan kuantitatif dengan teknik peramalan menggunakan metode
Weighted Moving Average sebagai dasar perencanaan produksi, dan dua metode /ot sizing
yaitu Lot For Lot (LFL) dan Least Unit Cost (LUC) dalam menentukan ukuran
pemesanan bahan baku. Hasil analisis menunjukkan bahwa penerapan metode MRP
secara sistematis mampu mengoptimalkan kebutuhan bahan baku, mengurangi biaya
simpan, serta menekan biaya pemesanan. Perbandingan antara metode LFL dan LUC
menunjukkan perbedaan signifikan dalam total biaya pengendalian, dengan metode LFL
memberikan efisiensi biaya yang lebih baik pada beberapa jenis bahan baku. Dengan
penerapan metode MRP yang tepat, UMKM Roti AW dapat meningkatkan efisiensi
operasional dan profitabilitas perusahaan.

Kata kunci: Material Requirements Planning, Lot For Lot (LFL), Least Unit Cost
(LUC), perencanaan bahan baku, UMKM Roti AW.
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ABSTRACT

ANALYSIS OF RAW MATERIAL REQUIREMENT PLANNING TO MINIMIZE
PRODUCTION COSTS USING THE MATERIAL REQUIREMENTS PLANNING
(MRP) METHOD
(Case Study: UMKM Roti AW)

Muhammad Sandi Aldo
Industrial Engineering, Muhammadiyah University of Palembang
Sandialdo270@gmail.com

This study aims to analyze raw material requirement planning to minimize production
costs at UMKM Roti AW by applying the Material Requirements Planning (MRP)
method. The main problem faced by this small enterprise is inefficiency in raw material
management, which leads to high production costs due to both overstock and stock
shortages. This research employs a quantitative approach, using the Weighted Moving
Average method for forecasting as the basis for production planning, and two lot sizing
techniques—Lot For Lot (LFL) and Least Unit Cost (LUC)—to determine the optimal
order quantity of raw materials. The results of the analysis indicate that the systematic
implementation of the MRP method can optimize raw material needs, reduce inventory
holding costs, and lower ordering costs. A comparison between LFL and LUC methods
reveals significant differences in total control costs, with the LFL method providing better
cost efficiency for certain types of raw materials. With the appropriate application of the
MRP method, UMKM Roti AW can improve operational efficiency and increase company

profitability.

Keywords: Material Requirements Planning), Lot For Lot (LFL), Least Unit Cost (LUC),
raw material planning, UMKM Roti AW.
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BAB 1

PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang

Di era digital, bisnis makanan merupakan salah satu jenis UKM yang
paling diminati. Selain kebutuhan pokok, makanan memiliki tingkat permintaan
yang sangat tinggi. Oleh karena itu, UMKM harus mampu berinovasi dalam
memproduksi makanan, dengan tidak hanya fokus pada rasa yang lezat dan harga
yang terjangkau, tetapi juga menghadirkan tampilan yang unik untuk menarik
perhatian konsumen (Asrobiah & Wulandari, 2022).

UKM memainkan peran yang sangat penting dalam struktur perekonomian
Indonesia. Sering disebut sebagai perusahaan kecil, UMKM dianggap sebagai
elemen kunci yang mendukung kemajuan ekonomi nasional. Secara keseluruhan,
sektor UMKM berperan strategis dalam proses pembangunan ekonomi dan juga
sebagai pendorong untuk mencapai pemerataan pendapatan melalui penyediaan
berbagai peluang usaha (Bakti Melinia, Putri, & Meiriasari, 2025). Menurut
(Sunaryo, Dadang, & Erdawati, 2021) Usaha mikro, kecil, dan menengah (UKM)
adalah jenis usaha yang dijalankan oleh individu atau kelompok dengan modal
terbatas, yang bertujuan menghasilkan keuntungan dengan mengembangkan
proses bisnis yang disesuaikan dengan kebutuhan mereka.

Usaha Mikro Kecil dan Menengah (UMKM) merupakan salah satu jenis
usaha mikro, kecil, dan menengah yang kegiatan usahanya berfokus pada

produksi dan penjualan roti. Usaha ini umumnya dikelola oleh individu atau



kelompok dengan skala yang kecil, menggunakan modal terbatas, serta
memproduksi dan mendistribusikan roti dalam berbagai varian rasa dan jenis.
UMKM roti biasanya mengutamakan kemudahan dalam akses, kualitas produk
yang terjaga, dan harga yang bersaing untuk memenuhi permintaan pasar lokal.
Roti merupakan salah satu makanan cepat saji yang paling digemari karena
tersedia dalam berbagai rasa, mudah disajikan, dan dapat disantap oleh semua
umur, baik anak-anak maupun dewasa. (Farhah, et al., 2023).

UMKM roti, khususnya Roti AW, menghadapi kesulitan dalam mengelola
biaya produksi yang sering terpengaruh oleh fluktuasi permintaan dan kurangnya
efisiensi dalam manajemen stok bahan baku. Pembelian bahan baku dalam jumlah
yang melebihi kebutuhan atau kekurangan seringkali menyebabkan pemborosan
biaya atau bahkan kekurangan produk yang siap dijual. Dampaknya, hal ini
mempengaruhi profitabilitas dan ketepatan waktu dalam memenuhi permintaan
pelanggan. Material Requirements Planning (MRP) merupakan salah satu
pendekatan yang dapat diterapkan untuk menyelesaikan permasalahan tersebut.
Material Requirements Planning (MRP) berfungsi sebagai alat perencanaan guna
memastikan ketersediaan bahan baku dalam jumlah dan waktu yang sesuai.,
sehingga dapat menghindari baik pemborosan maupun kekurangan bahan baku.
Sistem ini berfungsi dengan merencanakan kebutuhan material berdasarkan
rencana produksi yang telah ada, serta mempertimbangkan waktu tunggu (lead
time) dan kapasitas produksi yang terbatas.

Berdasarkan penjelasan tersebut, penulis berminat guna melaksanakan

penelitian dengan judul: Analisis Perencanaan Bahan Baku Untuk Mengurangi



Biaya Produksi Dengan Menggunakan Metode Material Requirements Planning

(MRP) (Studi Kasus UMKM Roti AW).

1.2 Rumusan Masalah

Berdasarkan latar belakang yang telah dijelaskan, rumusan masalah dalam

penelitian ini adalah sebagai berikut:

1. Bagaimana penerapan metode Material Requirements Planning (MRP)
dalam merencanakan kebutuhan bahan baku di UMKM Roti AW guna
menekan biaya produksi?

2. Apa faktor—faktor yang memengaruhi keberhasilan perencanaan biaya
kebutuhan bahan baku melalui penerapan metode MRP dalam
menurunkan biaya produksi di UMKM Roti AW?

1.3 Batasan Masalah

Untuk memastikan penelitian berjalan secara terarah dan fokus, batasan

ruang lingkup ditetapkan sebagai berikut:

1. Perencanaan kebutuhan bahan baku dalam penelitian ini dilakukan
menggunakan metode Material Requirement Planning (MRP) dengan
pendekatan Lot For Lot (LFL) dan Least Unit Cost (LUC) untuk
penentuan ukuran pesanan.

2. Produk Penelitian ini difokuskan pada roti cokelat yang diproduksi oleh
perusahaan.

3. Data yang menjadi dasar analisis dalam penelitian ini meliputi data
permintaan roti cokelat, jumlah kebutuhan bahan baku, lead time

pemesanan, serta biaya pemesanan dan penyimpanan.
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1.5

4. Penelitian ini tidak membahas aspek pemasaran, distribusi, maupun
penjualan produk, melainkan terfokus hanya pada perencanaan
kebutuhan bahan baku dalam kegiatan produksi.

Tujuan Penelitian

Penelitian ini bertujuan untuk mencapai hal-hal berikut:

1. Untuk mengetahui penerapan metode Material Requirement Planning
(MRP) dalam merencanakan kebutuhan bahan baku di UMKM Roti
AW guna menekan biaya produksi.

2. Untuk mengetahui faktor—faktor yang memengaruhi keberhasilan
perencanaan biaya kebutuhan bahan baku melalui penerapan metode
MRP dalam menurunkan biaya produksi di UMKM Roti AW.

Manfaat Penelitian

Manfaat yang dapat diperoleh dari penelitian ini adalah sebagai berikut:

1. Bagi Universitas
Melalui penelitian ini, universitas dapat mempererat hubungan dengan
UMKM lokal, yang berpotensi membuka peluang untuk kolaborasi
lebih lanjut dalam bidang pengabdian masyarakat atau penelitian
terapan.

2. Bagi Masyarakat
Penelitian ini dapat memberikan kontribusi pada pertumbuhan UMKM
melalui peningkatan efisiensi dan profitabilitas, yang pada akhirnya
akan menciptakan peluang usaha baru dan membuka lapangan

pekerjaan bagi masyarakat setempat.



3. Bagi Mahasiswa
Mahasiswa dapat mengembangkan wawasan mereka tentang metode
Material Requirements Planning (MRP) serta penerapannya dalam
perencanaan bahan baku, terutama dalam konteks UMKM, yang akan

sangat bermanfaat bagi karier profesional mereka

1.6  Sistematika Penulisan

Untuk memberikan gambaran menyeluruh dan memperjelas pokok-pokok
pembahasan dalam penelitian ini, penulis menyusunnya secara sistematis ke
dalam lima bab. Adapun sistematika penulisan penelitian ini adalah sebagai
berikut:
BAB I PENDAHULUAN

Dalam bab ini disajikan gambaran umum yang mencakup latar belakang,
rumusan masalah, tujuan dan manfaat penelitian, serta susunan sistematika
penulisan.
BAB Il TINJAUAN PUSTAKA

Bab ini membahas tinjauan pustaka yang menjadi dasar dalam mengkaji
permasalahan penelitian.
BAB IIIl METODE PENELITIAN

Dalam bab ini dijelaskan objek yang diteliti, sumber data yang
dimanfaatkan, metode pengumpulan data, prosedur pelaksanaan penelitian, dan

bagan alir proses penelitian.



\BAB IV HASIL DAN PEMBAHASAN

Bab ini memuat pembahasan komprehensif terhadap seluruh hasil
penelitian dan analisis yang berhubungan langsung dengan rumusan masalah.
BAB V PENUTUP

Bab ini menyajikan kesimpulan yang merangkum seluruh kegiatan

penelitian serta memberikan saran sebagai tindak lanjut dari hasil penelitian.
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