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ABSTRAK 

RANCANG ULANG ALAT PENGOLAH BUAH  NANAS DENGAN METODE KANSEI 

ENGINEERING 

 

Fatih Ahmad Najih 

Teknik Industri, Universitas Muhammadiyah Palembang 

fatiheurasia1702@gmail.com  

Nanas (Ananas comosus) merupakan salah satu komoditas buah-buahan tropis yang banyak 

terdapat di Prabumulih Sumatera Selatan. Buah nanas cukup potensial untuk dikembangkan karena 

dalam budidaya dan pemeliharaannya yang cukup mudah. Salah satu produk pangan olahan yang 

potensial adalah selai nanas. Pada proses pengolahan buah nanas yang dilakukan dengan 

menggunakan pisau dan alat parut tradisional, buah nanas yang dikupas dan diparut tidak higienis 

lagi karena sudah terkontaminasi oleh tangan yang membuat kualitas selai buah nanas menjadi 

turun. Oleh karena itu penelitian bertujuan untuk melakukan perancangan ulang alat pengolah 

nanas dengan menggunakan metode Kansei Engineering. Berdasarkan pendekatan Kansei 

Engineering, citra atau harapan-harapan konsumen terhadap alat pengolahan nanas secara 

emosional dan perasaan psikologis dapat diketahui melalui kata-kata kansei. Dari hasil 

pengelompokan dan eliminasi kata kansei maka didapatkan 5 kata kansei yaitu higienis, modern, 

perawatan mudah, ekonomis dan ergonomis yang digunakan sebagai acuan untuk melakukan 

rancangan ulang alat pengolah nanas. Hasil pengolahan nanas yang didapatkan setelah dilakukan 

uji coba alat pengolahan nanas ini dapat mengolah nanas menjadi selai nanas selama 64 detik per 

buah dan hasil yang didapatkan sesuai dengan ukuran buah. 
 

Kata Kunci: Kansei engineering, Pengolahan nanas, Rancangan ulang alat, Selai nanas 
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ABSTRACT 

 

RE-DESIGN OF Pineapple FRUIT PROCESSING EQUIPMENT WITH KANSEI 

ENGINEERING METHOD 

 

Fatih Ahmad najih 

Industrial Engineering, Muhammadiyah University of Palembang 

Fatiheurasia1702@gmail.com 

 

Pineapple (Ananas comosus) is a tropical fruit commodity that has the potential to be developed 

because it is easy to cultivate and maintain. One of the potential processed food products is 

pineapple jam. In the pineapple processing process, which is carried out using a knife and 

traditional grater, the peeled and grated pineapple is no longer hygienic because it has been 

contaminated by hands, which reduces the quality of the pineapple jam. With this, the system for 

determining the selection of the appropriate tool redesign is by using the Kansei Engineering 

method. Based on the Kansei Engineering approach, the consumer's image or expectations of the 

pineapple processing tool emotionally and psychologically can be known through kansei words. 

From the results of grouping and eliminating kansei words, 5 kansei words are obtained, namely 

hygienic, modern, easy maintenance, economical and ergonomic which are used as a reference for 

redesigning pineapple processing equipment. The results of pineapple processing obtained after 

testing this pineapple processing tool can process pineapple into pineapple jam for 64 seconds per 

fruit and the results obtained are in accordance with the size of the fruit. 

 

Keywords: Kansei Engineering, Pineapple processing, redesign,  
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BAB 1 

PENDAHULUAN 

 

1.1  Latar Belakang 

Nanas (Ananas comosus) merupakan salah satu komoditas buah-buahan 

tropis yang potensial dikembangkan karena dalam budidaya dan pemeliharaannya 

yang cukup mudah. Bila tanaman ini dikembangkan dapat menjadi perekonomian 

nasional yang dapat meningkatkan ekspor non migas, gizi masyarakat, pendapatan 

petani dan suatu alternatif diversifikasi usaha, serta penyerapan tenaga kerja dan 

dapat menumbuhkan usaha di pedesaan serta pemanfaatan tanah pekarangan dan 

lahan kering (D. Ardisela:2010).  

Salah satu pengolahan buah nanas adalah selai. Selai merupakan produk 

makanan semibasah yang dapat dioleskan yang dibuat dari pengolahan buah-

buahan, gula dengan atau tanpa penambahan bahan pangan lain dan bahan 

tambahan pangan yang diijinkan (BSN, 2008). 

Prabumulih merupakan salah satu kota penghasil buah nanas di sumatera 

selatan, buah nanas yang dihasilkan salah satunya diolah menjadi selai nanas. Saat 

ini permintaan untuk produk selai nanas di kota Prabumulih sangat banyak namun 

produksinya masih lambat dikarenakan penggunaan alat yang masih tradisional, 

sehingga proses produksinya menjadi kurang efektif dan efisien. Pada proses 

pengolahan buah nanas yang dilakukan dengan mengunakan pisau dan alat parut 

tradisional biasanya memerlukan waktu yang cukup lama, buah nanas yang 

dikupas dan diparut juga tidak higienis lagi karena sudah terkontaminasi oleh 
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tangan yang membuat kualitas selai buah nanas menjadi turun, serta sering terjadi 

kecelakaan kerja pada saat pengolahan buah nanas. Oleh sebab itu perlu dilakukan 

rancangan ulang alat pengolahan buah nanas yang lebih modern dan dapat 

mempermudah pembuatan selai nanas. 

Pada perancangan alat pengolahan buah nanas tentunya harus ada sistem 

pendukung untuk membantu analisis pengambilan keputusan dengan tepat agar 

mendapatkan rancangan yang sesuai dengan spesifikasi, sehingga dapat 

menghasilkan kinerja alat yang lebih produktif. Salah satu metode yang sesuai 

dengan penentuan pemilihan rancangan alat adalah dengan menggunakan metode 

Kansei Engineering. 

Kansei Engineering (KE) adalah metode untuk memastikan bahwa suatu 

produk atau jasa memenuhi tanggapan emosional yang diinginkan. Proses ini 

memungkinkan untuk memodelkan perasaan/emosi pelanggan dan kemudian 

menerjemahkannya ke dalam parameter desain. Kansei Engineering digunakan 

untuk memungkinkan pengukuran aspek emosional konsumen terhadap suatu 

produk dan menghubungkan hasilnya untuk elemen desain produk (Nagamachi, 

1993). 

Sesuai dengan latar belakang diatas, maka peneliti melakukan penelitian 

dengan judul Perancangan Ulang Alat Pengolahan Buah Nanas dengan 

menggunakan metode Kansei Engineering. Penelitian ini diharapkan mampu 

memberikan kepuasan emosional pada konsumen dan produk mendapat nilai 

tambah dari konsumen. 
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1.2. Rumusan Masalah 

Berdasarkan masalah yang telah diuraikan, maka rumusan masalah dalam 

penelitian ini adalah bagaimana rancang ulang alat pengolahan nanas agar dapat 

dioperasikan secara optimal dengan menggunakan metode Kansei Engineering. 

 

1.3 Batasan Masalah 

Mengingat luasnya permasalahan yang akan dibahas maka penulis disini 

membatasi permasalahannya yaitu: 

1. Ukuran diameter buah nanas minimal 10 cm dan panjang buah nanas 

minimal 15 cm. 

2. Peneliti hanya berfokus terhadap kemampuan alat pengolahan buah 

nanas untuk bahan baku menjadi selai nanas. 

3. Peneliti menggunakan buah nanas dengan tingkat kematangan 60%. 

4. Fokus perbaikan adalah re-design, menggabungkan dua alat sebelumnya 

menjadi satu alat. 

5. Bahan yang digunakan tidak semuanya dari stainless steel. 

 

1.4 Tujuan Penelitian  

Adapun tujuan penelitian yang ingin dicapai adalah rancangan ulang alat 

pengolahan buah nanas dengan menggunakan metode Kansei Engineering. 
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1.5 Manfaat penelitian 

Adapun manfaat yang dapat diperoleh dalam penelitian ini adalah sebagai 

berikut: 

1. Bagi Mahasiswa 

Dapat mengaplikasikan ilmu yang didapat pada dunia industri dalam 

perancangan ulang alat pengolahan buah nanas. 

2. Bagi Masyarakat 

Membantu masyarakat dalam menggunakan dan memanfaatkan alat 

pengolahan buah nanas secara efektif dan efisien. 

3. Bagi Universitas 

Dapat digunakan menjadi bahan acuan untuk penelitian selanjutnya. 

 

1.6 Sistematika Penulisan 

 Sistematika penulisan penelitian ini adalah sebagai berikut: 

BAB 1 PENDAHULUAN 

Dalam bab ini akan diuraikan tentang latar belakang masalah penelitian, 

rumusan masalah, batasan masalah, tujuan penelitian dan manfaat penelitian dan 

sistematika penulisan. 

BAB 2 TINJAUAN PUSTAKA 

 Dijelaskan tentang hasil penelitian yang berhubungan dengan teori-teori 

dasar serta hasil-hasil penelitian yang pernah dilakukan sebelumnya. Kesimpulan 

bahwa penelitian yang dilakukan tidak menjiplak hasil penelitian orang lain. Pada 
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bab 2 tersebut memuat tentang penelitian terdahulu dan landasan teori yang 

berkaitan dengan metode kansei engineering. 

BAB 3 METODE PENELITIAN 

Untuk bab ini diuraikan tentang bahan atau materi penelitian, tata cara 

penelitian, data yang diperlukan serta cara analisa yang akan digunakan dengan 

menyampaikan rangkaian proses penelitian. 

BAB 4 HASIL DAN PEMBAHASAN 

Berisikan data-data yang dikumpulkan yang selanjutnya akan digunakan 

dalam proses pengolahan data. Membahas hasil penelitian berupa table hasil 

pengolahan data serta analisis yang menyangkut penjelasan teoritis dan statistik 

dari hasil penelitian. 

BAB 5 PENUTUP 

Bab ini berisi kesimpulan dan saran. Kesimpulan memuat pernyataan 

singkat dan tepat yang dijabarkan dari hasil penelitian serta pembahasan untuk 

medesain alat dan menjawab permasalahan. Saran dibuat berdasarkan pengalaman 

dan pertimbangan penulis, dan ditunjukan kepada konsumen untuk selanjutnya 

dapat dikembangkan lagi terkait pada para peneliti dalam bidang yang sejenis. 
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